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1. Budowa i Przeznaczenie Kolumny

2. Podtaczenie i Przygotowanie do pracy

3. Obstuga procesu destylacji (przy spirytusie)

4. Obstuga procesu przy destylatach owocowych i zbozowych (tryb pot-still):
a. Podziat destylatu na frakcje
b. Ocena destylatu smakowego
c. Wykres temperatury

5. Konserwacja i czyszczenie sprzetu

1. BUDOWA | PRZEZNACZENIE KOLUMNY

Kolumna destylacyjna przeznaczona jest do rektyfikacji nastawéw owocowych, zacieréw
zbozowych, cukréwek i nastawow glukozowych i wszystkich innych, w celu otrzymywania
spirytusu do 96%. Kolumna umozliwia takze destylacje prostg (praca w trybie pot-still), w
celu otrzymywania jakosciowych destylatow owocowych i zbozowych.

Kolumna posiada 2 systemy odbioru destylatu: LM oraz OVM (obnizony boczny odbiér).
Wypetniona jest sprezynkami pryzmatycznymi nierdzewnymi.

Urzadzenie wykonane jest z miedzi; potgczenia wykonywane sg lutem bezotowiowym. Rurki,
uszczelki oraz inne elementy gietkie majgce kontakt z destylatem, sg silikonowe.

Kolumna wykonywana jest w wersji gtowicy prostej (klasycznej) oraz pochylonej (tzw.
aabratek), w $rednicy:

e standardowej fi 54mm

e powiekszonej fi 76 mm

Kazda kolumna wykonywana jest jako rekodzieto, oraz indywidualnie na zamowienie. Z tego
powodu mogg pojawic sie nieznaczne réznice pomiedzy dwoma egzemplarzami, nie majgce
jednak wptywu na sposéb dziatania czy efektywnosc¢ urzadzenia.

Uwaga: Zgodnie z polskim prawem kolumna bez wymaganego pozwolenia moze byc¢
uzywana do destylacji olejkow eterycznych, wody, etc.



Budowa kolumny (na przyktadzie wersji klasycznej 54mm):

Skraplacz

Miernik Temperatury
Wody Wychodzacej

| ———— Port Temperatury w Glowicy
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termometrem LCD Zawor OVM
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Czes¢ Kolumnowa

Port Temperatury "10ta Potka"

Termometr analogowy

Regulator mocy -\\c

Kocio’f\: 7
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Wykaz czesci sktadowych:

Cze$¢ kolumnowa, wys. 100-120-140 cm (zaleznie od wersji)
Sprezynki pryzmatyczne nierdzewne na catej wysokosci kolumny
Triclamp wraz z uszczelkg, taczacy kolumne z kottem

Latarka szklana

Gtowica wraz ze skraplaczem



2 Termometry panelowe LCD

Tablica kontrolna na montaz termometréw + obejma montazowa
Zawor i Chtodnica OVM wraz z zaworem wejsciowym wody
Kociot ze stali nierdzewnej 30 / 50 /70 litréw

Grzatka podwdjna (2+1,5 kW / 2+2kW / 2+2+2kW)

Termometr analogowy w kotle

Zawor spustowy z kotta 1 cal

Ocieplenie kotta (mata kauczukowa z aluminium KFLEX 10mm) /opcja
Regulator mocy grzatki / opcja

Areometr dynamiczny - Papuga / opcja

Sonda pomiaru temperatury wody wychodzacej / opcja
Akcesoria montazowe (przewody, opaski)

2. PODLACZENIE | PRZYGOTOWANIE DO PRACY

Uwaga:

Instrukcja montazu kolumny (wraz ze zdjeciami) dostepna jest w osobnym poradniku PDF,
do pobrania na stronie: https://dobrydestylator.pl/instrukcje

Przed kazdorazowym uzyciem kolumny:

1.

Upewnic sig, ze wszystkie elementy kolumny, w tym kociot, sg czyste. W przypadku
brudnych nalotéw, dokona¢ okresowego mycia sprzetu, opisanego w ostatnim
rozdziale.

Sprawdzié wizualnie stan elementéw tgczonych (stan uszczelek, skrecenie latarki,
triclampa, etc). Po podtgczeniu wody chtodzacej, sprawdzi¢ szczelnos¢ obiegu wody.
Kociot umiesci¢ na suchym, stabilnym podtozu, w pozycji pionowej. Zwrdcic¢
szczegllng uwage na suchosé¢ podtoza, tak aby przewody, grzatki, regulator, byty
bezpieczne.

Kolumne uzywaé wytacznie w instalacji z przewodem ochronnym (tj. 3 zytowym).
Zwréci¢ uwage na instalacje pradowg w budynku i dopuszczalne obcigzenia pragdowe
(Grzata 3,5kW wymaga zabezpieczenia prgdowego 16A, tj. najczesciej stosowanego
w budynkach mieszkalnych). W razie watpliwos$ci, skonsultowa¢ z elektrykiem. Do
ogrzewania, nie uzywac przedtuzaczy o matym przekroju przewoddw ani nawinietych
na beben.

Przed pierwszym uzyciem nalezy dodatkowo:

a. Przeparowaé urzadzenie, tj. zala¢ kociot czystg woda (ok. 20 litréw),
zainstalowacé kolumne na kociot i uruchomi¢ petne grzanie - po zagotowaniu
wody, zostawié¢ na kilkanascie minut, bez witgczania chtodzenia.

b. Pierwszy pozyskany litr destylatu, traktowac¢ jak przedgony (przeznaczyé na
cele niespozywcze).


https://dobrydestylator.pl/instrukcja_montazu_kolumny

6. Napetnienie zbiornika:

a. Minimalne - 15 litréw (grzatki nie mogg by¢ ponizej poziomu cieczy, nalezy
wzig¢ pod uwage ze cieczy bedzie ubywato ze zbiornika w miare pobierania
destylatu).

b. Maksymalne - 90% objetosci zbiornika / w przypadku pienienia sie wsadodw,
uwzgledni¢ stosowng korekte

7. Do destylacji uzywac wytacznie przecedzonych, klarownych, jednolitych wsadéw bez
czesci statych.

3. OBSLUGA PROCESU DESTYLACJI NA SPIRYTUS

Podczas destylacji z przeznaczeniem na spirytus, uzywa sie obu zaworkow odbioru:

e Na poczatku, zaworem LM odbiera sie przedgony
e Nastepnie, zaworem OVM odbiera sig spirytus
e Na korncu, mozna wrdci¢ do zaworu LM zeby odebraé pogony

Taki schemat daje produkt najwyzszej czystosci i jakosci, a sam proces jest efektywny i
prosty do przeprowadzenia.

Obstuga procesu destylacji wyglada nastepujaco:

1. Zamknaé oba zaworki odbioru (LM i OVM). Odkreci¢ na moment delikatnie zawor
dojscia wody, zeby sprawdzi¢ szczelnosé na potgczeniach wodnych. Ewentualne
nieszczelnosci wyeliminowag.

2. Podtaczyé grzatki bezposrednio do pradu. Nie uzywac na tym etapie regulatora mocy
(tj. podtaczy¢ grzatki bezposrednio do gniazdek).

3. Do podgrzewania, uzy¢ maksymalnej mocy wszystkich grzatek. Korzystnie jest
podtgczy¢ je do osobnych faz pragdowych w budynku (wtedy straty napiecia sg
mniejsze a przez to moc grzatek wieksza).

4. Obserwowac rozgrzewanie zbiornika i kolumny. W momencie zagotowania wsadu,
kolumna zaczyna sie od dotu pomatu nagrzewac.

5. Po kilku minutach, termometr w gtowicy zacznie pokazywac ze temperatura szybko
rosnie. W tym momencie otworzy¢ obieg wody. Bedzie ona chtodzita skraplacz
szczytowy. Z gory skraplacza, z gtowicy, nie mogg wydobywacé sie zadne pary (jesli
sie wydobywajg — zwiekszy¢ obieg wody).

6. Temperatura rosnie - ciecz w kotle sie gotuje, ciepto dociera do gtowicy kolumny -
temperatura na gérnym termometrze (w gtowicy) pokazuje zwykle ok. 80st C -
destylator jest caty rozgrzany i pracuje z petng wydajnoscia.

7. Przy okreslonych warunkach, takich jak wystarczajgco duza moc grzania przez
dtuzszy czas, wysoka zawartos¢ alkoholu w nastawie, czy odpowiednio geste ubicie
sprezynek - kolumna moze ulec zalaniu.



10.
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. Zalewanie kolumny .

iZaIanie to sytuacja, gdy gorace skropliny destylatu wypetniaja cata kolumne i :
+ dochodzg do latarki, w ktérej wida¢ wrzaca ciecz.

Przy zalaniu czesto tez stychac¢ bulgotanie poprzez gére kolumny. :

' Przy oznakach zalania, nalezy zmniejszyé moc grzania, tak aby zalanie ustato i :
: proces powrdécit do rownowagi. :

Zalanie kolumny nie jest niezbedne w procesie - nie jest tez jednak niekorzystne.

+ Czes¢ destylatorow swiadomie przedtuza grzanie maksymalng mocg przez
+ dtuzszy czas (kilka, a czasami kilkanascie minut), aby doprowadzié do zalania :
kolumny, i dopiero wéwczas zmniejsza moc i przechodzi do ustalenia docelowe;j
' mocy grzania. ;
Nalezy mie¢ swiadomosé, ze zalanie kolumny wymaga mocnego nastawu oraz !
» wystarczajgcej mocy grzania - dla kolumny fi 54 min 3.5 kw, a dla kolumny fi 76

min 5.5 kw. 5

Ustawi¢ docelowa moc grzania. W tym celu wskazane jest uzy¢ regulatora mocy -
jesli jest w zestawie, pozwoli ustawi¢ docelowg moc grzania. Podtgczy¢ do niego
tylko jedng grzatke (najlepiej grzatkg stabszg). Nie taczyé nigdy jednoczesnie obu
grzatek przez regulator - moze to spowodowac jego przegrzanie i awarie. Zwrocié
uwage zeby regulator nie lezat na mokrej powierzchni ani nie byt narazony na
zalanie/zamoczenie.

Rekomendowana moc grzania wynosi:

a. Dla kolumny fi 54mm: 2,2 -2.4 kW
Oznacza to pozostawienie grzatki 2 KW (wigczonej bezposrednio do
gniazdka), i podpiecie przez regulator drugiej grzatki z ustawieniem ok. 30%.
Jesli w zestawie nie ma regulatora, wéwczas rekomendujemy uzycie tylko
jednej grzatki 2 KW (proces bedzie nieco wolniejszy).

b. Dla kolumny fi 76mm: min 3,5, a najlepiej ok. 4 kW
Oznacza to pozostawienie petnej mocy obu grzatek (regulator mocy nie jest
uzywany).

Oczywiscie mozna grza¢ nizsza lub wyzszag moca niz rekomendowane, zgodnie z
wtasnymi preferencjami.

Ustalonej mocy grzania, nie zmienia¢é do konca procesu. Jedynym przypadkiem
wymagajagcym zmniejszenia mocy, jest ponowne zalewanie kolumny w trakcie
procesu. Jednak zalanie kolumny praktycznie nie jest mozliwe przy wskazanej wyzej
rekomendowanej mocy grzania.
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Zaworem wody ustawi¢ docelowy przeptyw wody chtodzacej. Proces destylacji jest
najbardziej efektywny, gdy woda na wyjsciu z kolumny ma okoto 50st C.
Zaczyna sie proces STABILIZACJI KOLUMNY.

.............................................................................................

Stabilizacja kolumny

iStabiIizacja to etap posredni, w ktéorym wszystkie skropliny ze skraplaczai
' szczytowego powracajg na wypetnienie, ktére jest aktywnie zwilzane.

Na tym etapie nie pozyskuje sie nic z kolumny - oba zaworki odbioru pozostaja
» zamkniete. ;

Sens stabilizacji polega na tym, ze w kolumnie nastepuje rozdziat par na frakcje —
' pary najlzejsze (przedgony) gromadzg sie w goérnej czesci kolumny i w gtowicy. !
Dzigki temu, w nastepnym etapie, mozna je tatwo i doktadnie ‘usung¢’ z kolumny; i
+ przejs¢ do odbioru czystego, pozbawionego przedgondw spirytusu.

Bez przeprowadzenia etapu stabilizacji, nie otrzymamy czystego spirytusu
' najwyzszej jakosci.
Stabilizacje utrzymywac¢ przez min. 30 minut (rekomendowane: 45 min). Pamietajmy;
podczas stabilizacji, oba zawory odbioru (LM, OVM) pozostajg caty czas zamkniete.
Po stabilizaciji, przystgpi¢ do odbioru przedgonu, poprzez zaworek LM w gtowicy. Na
zaworku wygodnie jest powiesi¢ niewielki stoik (400-500 ml pojemnosci), w ktérym
bedag gromadzi¢ sie przedgony. Odbidr przeprowadzi¢ w sposéb nastepujacy:

a. Odkreci¢ delikatnie zaworek.

b. Ustawi¢ tempo odbioru kilku kropel na sekunde. Tak wolne tempo, jest bardzo

korzystne dla uzyskania wysokiej jakosci spirytusu!

c. Zebra¢ 100 ml przedgonu na kazde 10 litréw wsadu.
Odbiér przedgonow zajmie okoto 15 min na kazde 25I. wsadu.
Po odbiorze przedgonu, zupetnie zamknaé zaworek LM Ilub (rekomendowane)
pozostawiC otwarty przez caty proces, jednak ograniczyé tempo odbioru do 1 kropli
/na kilkanascie sekund.
Nastepnie, odczyta¢ i zapamieta¢ (zapisac¢) temperature na termometrze na dole
kolumny (tj. na 10 poétce) - jest to tzw. TEMPERATURA DNIA.

.............................................................................................

Temperatura dnia

Jest to wartos¢ temperatury odczytana z termometru na 10ej potce po zebraniu
+ przedgondéw. Temperatura bedzie inna kazdego dnia i dla kazdego nastawu, :
' najczesciej jest w przedziale 76-78st C. :
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.............................................................................................

Jest to temperatura, ktérag nalezy zapamietaé¢ i utrzymywacé na 10ej potce przez E
caly dalszy proces destylacji, bo jest ona gtobwnym wskaznikiem podczas .
+ destylacji i to ona ‘prowadzi’ proces.

Po zapamietaniu (zapisaniu) temperatury dnia, rozpocza¢ odbidr spirytusu. Odbidr
poprzez zaworek OVM.
Glowng zasada odbioru jest to, zeby otworzy¢ zaworek OVM maksymalnie jak tylko
mozna, ale przy utrzymaniu statej temperatury dnia (nie moze ona rosnaé). W
praktyce nalezy:

a. Delikatnie otworzyé zaworek (najczesciej na mniej niz % zakresu), tak aby

uzyskac tempo odbioru kilku kropel spirytusu na sekunde.

b. Odczeka¢ kilkanascie sekund, i sprawdzi¢ temperature na 10ej potce:

i. Jesli wzrosta - delikatnie przykreci¢ zaworek, az temperatura sie
ustabilizuje (wréci do temperatury dnia).

ii. Jesli nie wzrosta - pozostawi¢ i prowadzi¢ odbidr, lub jeszcze
nieznacznie zwiekszy¢ otwarcie zaworka (i ponownie weryfikowaé,
czy temperatura dnia pozostaje stata).

Niewielkie wahania temperatury o 0,1-0,2st C - jesli orbitujg wokét jednej statej
wartosci - sg akceptowalne — moga wynikac z niedoskonatosci pomiaréw.

Caly pozostaly proces odbioru spirytusu nalezy prowadzi¢ wiec w ten sposdb, zeby
kontrolowaé temperature dnia (nie moze ona rosnaé). Gdy wzrasta o wiecej niz
0,2-0,3st C, nalezy zrobi¢ KOREKTE.

i Korekta :

Korekta to delikatne przykrecenie zaworka OVM (zmniejszenie tempa odbioru), w
: celu powrotu do temperatury dnia. :
Po kilku samodzielnych procesach destylaciji, z requty podczas catego procesu
: wystarczy przeprowadzenie 2 lub 3 korekt. 5

' Korekta moze tez by¢ wykonana poprzez zupetne zamkniecie zaworka na kilka E
' minut, poczekanie na powrét do temperatury dnia, a nastepnie ponowne
+ odkrecenie zaworka do nieco bardziej przymknietej pozycji. '

Tempo odbioru z czasem spada (alkoholu jest coraz mniej w kotle).

Gwattowny i mocniejszy wzrost temperatury (>1st C), ktérego nie da sie juz
zneutralizowaé poprzez przykrecenie zaworka (korekte), oznacza koniec odbioru
spirytusu. Zakreci¢ zawor OVM.

Mozna zakonczy¢ proces, lub przejs¢ do odbioru pogondéw - ostatniej frakcji
destylacji, nie nadajacej sie do konsumpcji, ale zawierajgcej sporo alkoholu ktéry
mozna odebra¢ w kolejnych, przysztych destylacjach.



24. Odbiér pogonow prowadzi¢ poprzez zaworek LM. Odbiér prowadzi¢ do osobnych
pojemnikow - nigdy nie mieszaé z wczesniej pozyskanym spirytusem.

25. Po zakoniczeniu destylacji, wytaczy¢ grzatki. Pozostawic przez chwile obieg wody, dla
schtodzenia aparatury.

26. Kolumne przela¢ czystg wodg (wymy¢ wypetnienie — od gory, tj. przeciwpragdowo),
wymy¢ kociot, papuge, wezyki silikonowe.

27. Na koniec - zapisaC szczegotly procesu: co destylowalismy, jaka ilos¢, czas
destylaciji, ilos¢ i moc pozyskanych frakcji. To znakomita baza do pdzniejszych analiz
i zdobywania doswiadczenia.

4. OBStUGA PROCESU DESTYLACJI PODCZAS TRYBU POT-STILL
(OWOCE | ZBOZA)

Podczas destylacji z przeznaczeniem na destylaty owocowe lub zbozowe, uzywa sie tylko
zaworka odbioru LM. Odbiera sie nim wszystkie frakcje destylatu (przedgon, serce, pogony).
Zawor OVM jest nieuzywany - pozostaje caty czas zamkniety.

iPrzy destylacjach smakowych, zeby osiggna¢ jak najbardziej aromatyczny produkt |
' ‘wyciggna¢’ z niego jak najwiecej smaku i aromatu owocu czy zboz, rekomendujemy :
destylacje: '

e bez wypetnienia rury sprezynkami (czyli destylacje na pustej rurze)
e uzycie nizszej mocy grzania niz w przypadku destylacji na spirytus

: Nalezy tez zadbaé o czysto$é (wewnatrz) wszystkich elementéw miedzianych destylatora. :

.....................................................................................................

Destylat z zaworka LM wyptywa ciepty. Aby go schtodzi¢ i na biezagco mierzy¢ jego moc
alkoholomierzem, mozemy uzy¢ papugi z chtodniczka /do zakupu opcjonalnego.

Obstuga procesu destylacji wyglada nastepujaco

1. Powtdrzyé pkt 1-6 z instrukcji dotyczacej obstugi przy pozyskiwaniu spirytusu.
2. Otworzy¢ zupetnie (petne otwarcie) zaworek LM. Zaworek pozostaje otwarty do
konca procesu.
3. Ustawi¢ docelowa moc grzania. Rekomendowana moc, w celu uzyskania wysokiej
jakosci destylatu, wynosi:
a. Dla kolumny fi 54mm: 1,2 kW
b. Dla kolumny fi 76mm: 1,7 kW

4. Mozna grza¢ wyzszg lub nizsza moca niz rekomendowane. Elastycznos¢ w doborze
mocy zapewni regulator mocy (mozemy np. bardziej ograniczy¢é moc i gotowaé
wolniej). Oczywiscie, moc nie moze by¢ za niska - wsad nie moze przestaé sie
gotowac.
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Obowigzuje generalna zasada:

Im wolniej odbiera sie destylat (im nizsza moc grzania), tym wolniejsze tempo !
+ odbioru, ale za to wyzsza jakos¢. ;

i Nalezy znalez¢ ztoty Srodek, zaleznie od wtasnych upodoban, oczekiwan oraz !
+ efektywnosci czasowej i ekonomiczne;.

Rozpoczyna sie odbioér destylatu - frakcja przedgonu. Przecietnie odbiera sie okoto
100 ml przedgonu na 10 litrow wsadu.
Kontrolnie, na termometrze w kotle, sprawdzi¢ temperature gotowania nastawu:
a. Temperatura bedzie zalezata od mocy nastawu - im mocniejszy nastaw, tym
temperatura gotowana bedzie nizsza.
b. W miare ubywania alkoholu z kotta, temperatura gotowania bedzie rosta, az
do teoretycznych 100st C (gdy w kotle nie bedzie juz wcale alkoholu).
c. W praktyce, efektywnie jest prowadzi¢ proces do temperatury na kotle 98-99
st C.
Temperatury na 10tej potce nie weryfikowac¢ - nie jest istotna przy destylatach
smakowych. Mozna za to kontrolowa¢ temperature na gérnym termometrze (tj. w
gtowicy), gdzie pokazywana jest temperatura par, ktére ulegajg skropleniu. Dzieki
temu, na wykresie destylacyjnym na tablicy kontrolnej, mozna sprawdzi¢ moc
otrzymywanego alkoholu (jest to przydatne, gdy nie posiada sie papugi i nie mierzy
mocy destylatu w czasie rzeczywistym).
Po frakcji przedgonéw, nastepuije odbior frakcji wtasciwej (serca).

Przy rekomendowanej mocy grzania, dla destylatu mocy 16%, osiggniemy
: przecietne $rednie tempo odbioru serca: E
; e 1,7-2I/hdla destylatora fi 54mm ;
. e 3.4-3.81/hdladestylatora fi 76mm !

| R T T L e T T L 1

Na biezaco kontrolowac¢ proces destylacji i odbior serca. Przecietnie, pierwsze
odbiory dajg destylat o mocy okoto 80% (dla wsadu o mocy 16%).

W miare ubywania alkoholu ze zbiornika, temperatura na gtowicy oraz w kotle rosnie.
Jednoczesnie, tempo odbioru destylatu spada.

Destylat odbiera¢ w ten sposdb az do momentu, gdy serce konczy sie, a zaczynaja
skrapla¢ sie pogony. Najczesciej jest to przy odbieranej mocy ponizej 60%.

W tym momencie, prowadzi¢ destylacje bez zmian, jednak odbiera¢ pogony do
osobnych pojemnikéw, az do momentu zakoniczenia destylacji (najczesciej wtedy
gdy odbierana moc spada < 30%, wtedy tez temperatura na kotle zazwyczaj osigga
98-99 st C.



13. Po zakonczeniu destylacji, wytgczy¢ grzatke. Pozostawic¢ przez chwile obieg wody,
dla schtodzenia aparatury.

14. Schtodzong kolumne przelaé czystag woda (wymy¢ wypetnienie), wymy¢ kociot,
papuge, wezyki silikonowe.

15. Na koniec — zapisa¢ szczegdty procesu: co destylowalisSmy, jaka ilos¢, czas
destylaciji, ilos¢ i moc pozyskanych frakcji. To znakomita baza do pdzniejszych analiz
i zdobywania doswiadczenia.

Obstuga regulatora mocy - Jak ustawi¢ pozadang moc grzania

Moc z jaka pracuje grzatka, niestety za kazdym razem bedzie inna. Wynika to ze zmiennego
napiecia w sieci, ktére wynika z szeregu czynnikéw (pora dnia, instalacje fotowoltaiczne w
poblizu, pobér pradu przez inne urzadzenia w gospodarstwie domowym, etc). Pamietac tez
nalezy, ze moc grzatek podawana przez producentéw (np. 1.5 czy 2 KW) jest znamionowa,
osiggana w specyficznych warunkach (tj. max napieciu w sieci). W praktyce, moc ktéra
oddaje grzatka, jest kilkanascie procent nizsza.

Aby utatwi¢ ustawienie konkretnej mocy grzania przez regulator mocy, ponizej
przedstawiamy szacunkowa moc grzatki 2 KW dla poszczegdlnych ustawien potencjometra
na regulatorze:

Ustawienie potencjometra Szacunkowa moc grzatki 2 KW
15 300

20 320

25 360

30 470

35 600

40 700 —
45 830

50 950

55 1100

60 1200

65 1300

70 1400

75 1500

80 1600

85 1680

90 1750

95 1770

100 1800




Nalezy jednak pamieta¢, ze z przyczyn opisanych powyzej, podawane wskazania s3g
szacunkowe. Przy destylacji, nie ma to jednak wiekszego znaczenia i jest w zupetnosci
wystarczajgco precyzyjne.

4A. PODZIAL DESTYLATU NA FRAKCJE

Destylacja to hobby, ktére rozwija sie cate zycie. W przeciwienstwie do produkcji spirytusu,
gdzie tatwo jest uzyska¢ powtarzalnosci procesu, produkcja destylatow smakowych jest
bardziej skomplikowana. Twierdzi sig, ze nie ma dwodch takich samych destylatow
owocowych czy zbozowych - dlatego ze warunki destylacji, sposob prowadzenia procesu, a
przede wszystkim sktad nastawu/zacieru, bedzie w kazdym przypadku nieco inny.

Oczywiscie, wiekszos¢ domowych destylatorow produkuje destylaty w sposob podobny i
powtarzalny, i réznice w smaku oraz jakosci kolejnych destylacji bedg bardzo podobne czy
niemal nierozrdéznialne - ale nie bedg identyczne.

Dlatego warto poznaé teoretyczne podstawy destylacji prostej (tj. owocowych i zbozowych),
zeby zdawac sobie sprawe jak powstajg destylaty.

Co to s3 frakcje i jak powstaja

W gotowanej cieczy (zacierze czy nastawie) nie znajduje sie sam alkohol etylowy i woda.
Znajduje sie tam wiele innych substancji (nawet ponad 70), ktére podczas procesu, réwniez
parujg i przechodza do destylatu. Czes¢ z tych substancji jest szkodliwa dla zdrowia
(aceton); cze$¢ wrecz pozgdana w finalnym destylacie, gdyz nadaje mu smak i aromat.

Istotg destylacji prostej jest wiec takie prowadzenie procesu, zeby:

e niekorzystnych substancji parowato jak najmniej (jak najwiecej zostawato ich w
kotle) ;
e tak odbiera¢ destylat, zeby ‘dobry’ trunek nie mieszat sie ze ‘ztym’ (czyli oddzielanie :
frakcji. '

Glowne frakcje podczas destylaciji

Podczas destylacji, otrzymujemy 3 gtéwne frakcje: Przedgon, Serce i Pogon. Podziat jest
umowny — bazuje na tym, ze w kazdej z tych frakcji pojawiajg sie charakterystyczne
sktadniki. Dla frakcji przedgonu beda to sktadniki z najnizszg temperaturg wrzenia, czesto
szkodliwe dla zdrowia, ktérych trzeba sie pozby¢ z destylatu; Serce to gtownie interesujgcy
wszystkich etanol; W pogonach sg substancje o najwyzszych temperaturach wrzenia, ktore
psujg smak destylatu i nie nadajg sie do bezposredniego spozycia - ale moga byc
przeznaczone do kolejnych destylacji w celu dalszego frakcjonowania i odzyskiwania z nich
etanolu.

.....................................................................................................

iTyIko frakcja srodkowa (serce), jest frakcje pozadang, i chcemy jg pozyska¢ w jaki
: najwiekszej ilosci, nie zanieczyszczona frakcjami lekkimi i ciezkimi (przedgonami i :
: pogonami). :

.....................................................................................................



.....................................................................................................

Zeby to sie udato, trzeba prawidtowo okresli¢ moment przej$cia z jednej frakcji do drugiej,
: oraz oddziela¢ odbierane frakcje od siebie (nie mieszac ich). '

1 frakcja — Przedgony

Przedgony wstepne to pierwsze opary, ktore odparowujg podczas destylacji. Zawierajg
najbardziej lotne, szkodliwe alkohole, i nie nalezy ich spozywa¢, a przeznaczy¢ na cele inne
niz spozywcze. Przedgony potrafig zaczg¢ parowac juz od temperatury w kotle 40st C - ich
zapach (np. dla destylowanego soku jabtkowego) jest bardzo przyjemny, stodki. Stopniowo
przechodzg w inne, bardziej wyczuwalne zwigzki (np. aceton - > zapach rozpuszczalnika).

llos¢ przedgondw zalezy od rodzaju wsadu ktéry destylujemy, ale przecietnie jest to okoto
80-100 ml na kazde 10 | wsadu. Organoleptycznym wskaznikiem, ze szkodliwe substancje
sie skonczyty, jest tez préba wechowa — roztarcie kropli destylatu i upewnienie sig, ze nie
pachnie on rozpuszczalnikiem (acetonem).

Po oddzieleniu tej poczatkowej frakcji, przyjmuje sie, ze przechodzimy do pozyskiwania
serca. Jednak w tym momencie, serce bedzie jeszcze w duzym stopniu zanieczyszczone
innymi substancjami. Dlatego, réwnie dobrze mozna wydtuzy¢ frakcje przedgondw, i
odbierany destylat (na tym etapie ma on czesto moc > 80%) nie traktowac jako serca. W
istocie czesto ma on ostry, gryzacy smak, oraz zréznicowany, intensywny zapach. Jego
przydatnos¢ do bezposredniego spozycia zalezy od osobistych upodoban i smakéw. Moze
by¢ wiec traktowany na réwni z sercem / oddzielony i przeznaczony jako wsad do kolejnej
destylacji / lub tez oddzielony ale czesciowo uzyty pdzniej do mieszania z sercem w celu
znalezienia optymalnego smaku i aromatu destylatu.

Ta ‘posrednia’ frakcja, w zaleznosci od destylowanego wsadu, moze stanowi¢ nawet
kilkanascie % pozyskanego destylatu. Jej zakonczenie sygnalizowane jest zmniejszeniem
mocy odbieranego alkoholu (zwykle ponizej 80% serce jest juz wystarczajaco czyste), a
takze zanikiem ostrzejszego, gryzagcego posmaku.

2 frakcja - Serce

Serce zawiera przede wszystkim etanol i jest to najbardziej pozgdana czes¢ destylatu.
Zapach i smak nie sg juz ostre; To zdecydowanie najlepsza jakosciowo czes¢ destylatu.
Serce zwykle zaczyna sie od okoto 80% stezenia alkoholu i trwa do 60%, przy czym dolny
poziom moze zosta¢ wydtuzony nawet do 55% albo jeszcze nizej, zaleznie od sktadu
nastawu, oraz takze osobistych preferenc;ji.

3 frakcja - Pogony

Pogony zaczynaja sie, gdy wszystkie alkohole o nizszych temperaturach wrzenia wyparujg, i
gdy etanolu jest coraz mniej w kotle. Ta cze$¢ zawiera oleje fuzlowe (propanol, butanol), czy
alkohole amylowe, ktére powodujg niepozadane smaki w destylacie. Nie nadajg sie do
bezposredniego spozycia. Majg jednak dos¢ wysoki udziat etanolu, dlatego pogony stanowig
materiat do kolejnych destylacji (dodajemy je do nowego gotowania), nigdy do ponownego
gotowania tego samego destylatu). Pogony moga by¢ tez zbierane w osobne pojemniki i
nastepnie same przedestylowane.



Jak rozdziela¢ frakcje podczas destylacji i przygotowa¢ optymalny destylat
Podstawowa zasadg przy destylacji jest: im wolniej gotujemy (tj. mniejsza moca grzatek) i
pozyskujemy destylat -> tym lepiej dla jego jakosci.

I Wolne gotowanie jest korzystne na kazdym etapie destylacji.

Na poczatku, przy przedgonach, wolne gotowanie oznacza, ze szkodliwe zwigzki (aceton)
zostana lepiej i doktadniej odparowane, przy jak najmniejszych utratach etanolu.

Niektorzy doswiadczeni praktycy zaczynajg destylacje na otwartym kotle, bez kolumny i
gtowicy. Zwigzki z przedgonu wylatujg na zewnatrz, nie przechodzg w ogole przez kolumne i
gtowice (sg one montowana dopiero wtedy, gdy zaczyna sie frakcja serca). Takie podejscie
wymaga doswiadczenia i jest nieco ktopotliwe (a dodatkowo pomieszczenie gdzie
destylujemy bedzie intensywnie pachniato), ale ma tg zalete, ze cato$¢ aparatury nie zostaje
zanieczyszczona przedgonami.

W fazie serca, wolny odbiér takze daje nam czystszy, lepszy jakosSciowo destylat — w ten
sposoéb przedtuzamy odbidr serca i opdzniamy pojawienia sie pogondow.

Jak rozpoznaé, kiedy konczy sie jedna frakcja i zaczyna druga

Moment przejscia z jednej frakcji do drugiej nie jest punktowy. To proces ciaglty — w
koncowej frakcji przedgonoéw znajduje sie juz duzo frakcji serca, podobnie koncéwka frakc;ji
serca zawiera juz pogony.

Nigdy nie jest tak, ze moment przejscia nastepuje w jakiejs jednej konkretnej chwili podczas
destylacji. Jest to subiektywna decyzja prowadzacego destylacje, oparta na wiedzy i
doswiadczeniu, oraz na preferencjach smakowych i zapachowych.

Przedgony (pierwsza frakcja, niespozywcza) jest tatwa do wyodrebnienia. Jest jej niewiele, a
wyrazny zapach acetonu jest najlepszym wskaznikiem. Tg frakcje zbieramy do osobnego
pojemnika — a nastepnie wylewamy lub uzywamy do celéw nie spozywczych (rozpatka na
grilla, ptyn do szyb). W zadnym razie nie przeznaczamy tej frakcji do kolejnych destylaciji.

Nastepnie, odbieramy destylat ktdéry jest juz wartosciowy. Rekomendujemy odbiér w
niewielkie pojemniki (przy zatozeniu, ze destylujemy >20 | wsadu o kilkunastoprocentowej
mocy, pojemniki powinny by¢ 200-300 ml); Bedzie to ta frakcja przejSciowa miedzy
przedgonami a sercem, aromatyczna. Jej oceny dokonasz pézniej, po zakonczeniu destylaciji.
Zwykle ta frakcja zanika, gdy moc alkoholu spada ponizej 80%, co w zaleznosci od mocy
naszego wsadu, nastepuje czesto dosy¢ szybko. Woéwczas mozemy przejs¢ do odbioru
serca, w wieksze pojemniki, gdyz bedzie go zdecydowanie wiece;j.

Alternatywnie, mozemy zrezygnowac z wydzielania tej frakcji i zbiera¢ od razu serce.



Odbiér frakcji serca trwa najdtuzej. Mozemy uzy¢ wiekszych (np. litrowych) pojemnikéw.
Serce zbieramy do mocy okoto 60%; po jej przekroczeniu, musimy spodziewac sieg, ze serca
bedzie coraz mniej, a coraz wiecej, frakcji ostatniej — pogondw.

Mozemy teraz:

1. Wydtuzyé odbiér wysokoprocentowego (nawet 80%) alkoholu poprzez uzycie
refluxu. Teoretycznie wracamy wiec do pobierania serca, tak jak opisano to w
rozdziale dotyczgcym obstugi procesu. Jednak dobrg praktykg jest zebranie tej
‘refluxowej’ czesci w osobny pojemnik i nie mieszanie z ‘oryginalnym’ sercem, dopdki
po procesie nie potwierdzimy jego jakosci. Moze sie bowiem okazaé, ze po pierwsze
- dostaty sie do niego frakcje pogonowe (i mimo wysokiej mocy, lepiej go traktowac
jak pogon, a nie serce) — a po drugie, destylat otrzymywany refluxem jest lepiej
oczyszczony i moze mie¢ inny smak i aromat niz otrzymywane przed chwilg serce
(ma to znaczenie przy destylacji owocoéw i zb6z).

2. Przejsé do odbioru frakcji pogonow. Odstawiamy pojemnik z sercem i podstawiamy
nowy, pusty. Moze sie teraz zdarzy¢ tak, ze $wietny destylat (serce) bedzie jeszcze
odbierany do mocy 55 czy nawet 50%. Wszystko zalezy od jakosci i mocy tego, co
destylujemy, szybkos$ci prowadzonej destylacji (wolniej = lepiej), etc. Szkoda jednak
ryzykowac i odbiera¢ destylat ponizej 60% do tego samego pojemnika, co wczesniej
zebrane serce. Zmiana jakosci moze bowiem nastgpi¢ dos¢ nagle i mozna nie zdgzy¢
podmieni¢ pojemnikbw a nawet niewielkie zanieczyszczenie serca, bedzie
niekorzystne i zepsuje serce. Warto wiec zbiera¢ ponownie w mate (200-300 ml)
pojemniki, pamietajgc o ich numerowaniu lub odktadaniu w takiej kolejnosci, jak
zostaly pozyskane. Ich ocene przeprowadzi sie po zakonczeniu destylacji.

Kiedy przesta¢ destylowaé

Wraz z ubywaniem alkoholu z kotta, w destylacie tez szybko spada zawartos¢ alkoholu.
Teoretycznie mozna prowadzi¢ destylacjg az do petnego wydobycia alkoholu z kotta. W
praktyce takie dziatanie nie ma sensu — poswieca sie zbyt duzo czasu i energii na
stosunkowo niskg jakosé destylatu o niewielkiej zawartosci alkoholu, dodatkowo znacznie
zanieczyszczong (frakcja pogonow).

Kazdy sam okresla, gdzie znajduje sie punkt zakonczenia destylacji. Najczesciej bedzie to
punkt, w ktérym destylat osigga 25-30% mocy. Wowczas nastepuje zatrzymanie destylaciji.
Innym wskaznikiem na ktéry mozemy patrzeé, to temperatura na kotle - powinna zbliza¢ sie
do 98-99 st C.

Podwojna destylacja

Czasem praktykuje sie podwodjng destylacje. Z reguty, czystos¢ otrzymywanego tak
destylatu, wzrasta. Jednak odbywa sie to kosztem pozbywania sie czesci aromatow i
smakodw, i w destylatach smakowych jest co najmniej dyskusyjne.

Stosujgc podwdjng destylacje, postepujemy nieco inaczej przy pierwszej destylacji. Mozemy
ja przeprowadzi¢ szybciej, a takze w mniejszym stopniu zwraca¢ uwage na doktadne
rozdzielanie poszczegdlnych frakcji. Doktadnie oddzielamy tylko szkodliwg frakcje
poczatkowa (aceton), a nastepnie pozyskujemy od razu serce, w szybkim tempie (2,5-3



litry/h, a nawet wiecej, przy kolumnie 54 mm). Mozemy tez obnizyé punkt, w ktérym
zaczynamy oddziela¢ serce od pogondw, do np. 30%.

Odebrane w tym przyspieszonym odpedzie serce, rozcieiiczamy nastepnie woda do 30-35%
mocy, i destylujemy ponownie, tym razem wolniej, wg zasad ogdlnych. Do rozcienczania
uzywamy wody demineralizowanej lub zwyktej kranowej. Nie stosujemy wody mineralnej,
wysokozmineralizowanej. Przy mieszaniu alkoholu z wodg, wlewamy wode do alkoholu
niezbyt duzg strugg wody. Staramy sie przy tym miesza¢ pojemnik z destylatem, tak zeby
nastepowato szybkie wymieszanie wlewanej wody. W przeciwnym wypadku, w destylacie
moga pojawiaé sie zmetnienia czy wytrgcenia roznych substancji, negatywnie wptywajgcych
na destylat.

Frakcji pogonéw, nie destyluje sie juz ponownie z sercem. Pozostawia sie jg i dodaje do

nowej destylacji (tj. do pierwszego gotowania nowego destylatu), lub zbiera do osobnych
pojemnikow, a po zebraniu wiekszej ilosci, destyluje same pogony.

4B. OCENA DESTYLATU SMAKOWEGO

Po zakonczeniu destylacji, powinno sie mie¢ wyraznie oznaczone pojemniki z:

A - frakcjg poczatkowa (niespozywczg)

B - (opcjonalnie) frakcjg posrednig przedgony/serce

C - frakcja serca

D - (opcjonalnie) mate pojemniki z frakcjg posrednig serce/pogony
E - frakcja pogondéw

Pozyskany destylat (B-D) pozostawi¢ w otwartych pojemnikach na 1 dzien. Pozwoli to na
uwolnienie i wyparowanie najlzejszych, szkodliwych frakcji, jesli takie jeszcze znajdujg sie w
destylacie.

Nastepnie rozpoczgé ocene — oceni¢ zapach destylatu z grupy B (o ile byta zbierana). Bedzie
miata intensywniejszy aromat niz serce, czesto bedzie to zapach przyjemny. To, czy
wymiesza¢ jg z sercem, zalezy jednak nie tylko od zapachu, ale tez smaku. Jesli ma
neutralny, nieostry smak — wymieszac jg z sercem. Jesli smak jest gryzacy, ostry — lepigj
pozostawic tg czesc do kolejnej destylacji i nie mieszac z sercem.

Frakcja przedgondéw czy pogondw niewiele zyskajg jakosciowo po wymieszaniu z sercem —
za to serce duzo straci gdy zostanie wymieszane z przedgonami/pogonami.

Podobnie oceniamy destylat z grupy D, idgc od pojemnikéw pozyskiwanych wczesniej (z
mocniejszym alkoholem). Dopdki nie poczujemy brzydko pachnagcych, obcych zapachoéw,
mozemy traktowac je jak serce. Pozostate — traktujemy jak pogony.

Mozna tez poczekaé kilka kolejnych dni (np. tydzien) i przeprowadzi¢ kolejng ocene
odrzuconych w | prébie destylatéw. Po kilku dniach, ich jako$¢ moze sie nieco poprawié.

4C WYKRES TEMPERATURY



Obok wskazan mocy otrzymywanego destylatu smakowego, przy okreslaniu na jakim etapie
procesu jestesmy, mozemy wspierac sie takze wskazaniami termometru na gtowicy.

Poczatkowa frakcja przedgonu czesto jest juz wyczuwalna na samym poczatku grzania,
nawet wtedy gdy termometr nie wskazuje jeszcze zadnego wzrostu temperatury. Frakcja
bedzie zanikata wraz ze wzrostem temperatury do 81-82stC, ustepujac frakcji serca, ktore
bedzie pozyskiwane az do temperatury 91-92. Powyzej niej, pojawia sie frakcja pogondw,
ktére bedzie juz do konca procesu.

Ta zalezno$¢ wynika z prostego faktu, ze temperatura par (czyli temperatura w gtowicy), jest
bezposrednio zwigzana z mocg destylatu, jaki z tych par sie skrapla.

Do odczytu tej mocy stuzy wykres (tzw. rybka destylacyjna).

Wykres znajduje sie tez na tablicy kontrolnej destylatora:
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Za pomoca wykresu mozemy okreslimy 2 wartosci:

e lle alkoholu znajduje sie aktualnie w kotle. Stuzy do tego dolna (ciagta) linia, na ktéra
nanosimy temperature wrzenia (temperature gotowania) z termometru w kotle.

Przyktadowo: Jesli zagotowalisSmy wsad w kotle, i termometr wskazuje 93st
C, to z odczytu wynika, ze we wsadzie znajduje sie okoto 10% czystego
alkoholu.

e Jaka moc alkoholu sie skrapla. Stuzy to tego gérna (przerywana) linia, na ktéra
nanosimy temperature par (z termometru w gtowicy).



Przyktadowo: Jesli termometr wskazuje 91st C, to z odczytu wynika, ze
wtasnie pozyskujemy alkohol o mocy nieco ponad 60% (oczywiscie podobny
wynik daje w tym samym czasie alkoholomierz w papudze).

Wskazania powyzsze (zwtaszcza moc skraplanego alkoholu) nalezy traktowaé szacunkowo -

dotyczg warunkéw idealnych, ktérych w praktyce nigdy sie nie osigga (odpowiednie ci$nienie
atmosferyczne, brak innych substancji w kotle poza wodg i alkoholem etylowym, etc).

5. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Zewnetrzna powierzchnia miedzi (kolumna, gtowica) pokrywa sie z czasem tlenkami i
zmienia swojg barwe - pokrywa sie patyng. To proces naturalny i nie ma wptywu na
prawidtowe dziatanie aparatury. Poprzez polerowanie czy wyszlifowanie, zaleznie od
oczekiwanego efektu dekoracyjnego, mozna przywréci¢ poczatkowy, jaskrawy odcien
miedzi. Po pewnym czasie jednak, miedz ponownie zacznie pokrywac sie patyna.

Po kazdym uzyciu sprzetu, po ostudzeniu destylatora, przela¢ kilkanascie litréw czystej
wody przez aparature (wyptywajgca woda musi by¢ czysta), i pozostawi¢ do obciekniecia.
Wode (zwtaszcza w kolumnie) najlepiej przelewaé przeciwpradowo, tzn. wlewaé¢ od gory
kolumny (w odwrotnym kierunku, niz przebiegat obieg par).

Okresowo, w miare uzywania, nie rzadziej niz raz na 3-4 miesiecy lub raz na kilka destylacji -
nalezy pozby¢ sie szkodliwych substancji wewnatrz aparatury, powstajacych i osiadajgcych
na miedzi podczas procesu destylacji (miedz jest katalizatorem, wigze szkodliwe i
niekorzystne dla destylatu zwigzki, zwtaszcza zwigzki siarki).

Czyszczenie mozna przeprowadzi¢ chemicznie, albo fizycznie.
Czyszczenie chemiczne obejmuje:

1. Przygotowanie do wytrawienia, tj. odttuszczenie miedzi - np. poprzez kilkukrotne
przelanie roztworem sody oczyszczonej (pét ptaskiej tyzeczki na 1 | wody), a
nastepnie przelanie czystg woda.

2. Nastepnie wytrawienie, poprzez przygotowanie roztworu kwasnego: 200g kwasku
cytrynowego oraz 300 ml wody utlenionej dodaé do 4-5 litréw cieptej wody.
Nastepnie zaslepi¢ kolumne z jednej strony, lub obrécié ‘do géry nogami’ caty
destylator, aby mozna byto go zala¢ przygotowanym roztworem. Po zalaniu,
pozostawic na kilka godzin, a nastepnie zla¢ i przemy¢ czystg woda.

3. Mniejsze elementy miedziane (np. papuga) mozna pozostawi¢ na kilka minut, cate
zanurzone w roztworze. Nastepnie przemy¢ czystg woda.

Woda Utleniona dostepna w aptekach, to roztwor 3% nadtlenku wodoru. Jest droga
i dostepna w matych opakowaniach.




Kilkukrotnie taniej (kilkanascie PLN za litr) i efektywniej jest kupi¢ i uzywaé roztwoér
mochniejszy, o handlowej nazwie perhydrol. Bez problemu jako konsumenci kupimy
roztwor 12%.

W handlu (np. na popularnej platformie aukcyjnej) sg dostepne roztwory
mochiejsze, 35%. Od pewnego czasu jednak, w zwigzku politykg ekologiczng UE,
mozna je kupi¢ w przypadku prowadzenia dziatalnosci gospodarczej (np.
wykorzystuje sie je do farbowania wtoséw w zaktadach fryzjerskich)

4. Powyzsze dziatania wykonywa¢ na zewnatrz lub w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu; Z aparatury moze wydobywac¢ sie dwutlenek wegla bedacy
ubocznym produktem procesu.

5. Wypetnienie kolumny w postaci sprezynek pryzmatycznych umy¢ osobno ogdlnie
dostepnymi detergentami kuchennymi, oraz wygotowac we wrzgcej wodzie.

6. Do mycia elementéw miedzianych, z powodu powstajgcej w reakcji z miedzig
szkodliwego grynszpanu, nie jest rekomendowany ocet.

Czyszczenie fizyczne obejmuje:

1. W przypadku znacznego zabrudzenia rury destylatora od wewnatrz, mozna
zastosowac zwykty wycior druciany do czyszczenia kominow, o wtasciwej srednicy.
a. dla kolumn fi54, optymalna srednica wyciora to 50 mm
b. dla kolumn fi76, optymalna $rednica wyciora to 70 mm
2. Wyciorem przeczyszczamy wnetrze rury. Wycior mozna stosowac recznie, lub
(wygodniej i skuteczniej) przystosowac do wiertarki (wystarczy ucig¢ rgczke).
3. Po czyszczeniu aparatury, przemy¢ czysta woda.



